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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

»Sukcesywne dostawy produktow zywnosciowych do osrodka kolonijno-

wczasowego ,,BAJKA” w tukecinie”

1. KODY CPV:

Czesé I:

15131130-5: wedliny

15113000-3: wieprzowina
15111000-9: mieso wotowe
15112000-6: dréb

15131120-2: produkty wedliniarskie
15131135: wedliny drobiowe
15131120-2: produkty wedliniarskie

Czesc 1

2. ZAKRES DOSTAWY PRODUKTOW ZYWNOSCIOWYCH:

1. Przedmiotem zamodwienia sg sukcesywne dostawy mies, wedlin i produktéow wedliniarskich do

Osrodka Kolonijno-Wypoczynkowego ,,BAJKA” - Uniwersytetu Warszawskiego, ul. Stoneczna 10,

72-400 tukecin— Kamien Pomorski, wojewddztwo zachodniopomorskie, zwane dalej artykutami.

2. Asortyment oraz szacunkowa ilos¢ wyszczegdlniona zostata w ponizszej tabeli asortymentu.

Lp. Nazwa towaru jom llosc (szt./kg/opak.)
1 2 3 4
1 |Schab bez kosci (b/k) kg 400
2 |Karkéwka b/k kg 150
3 |topatka wieprzowa b/k kg 400
4 |Szynka wieprzowa b/k kg 100
5 | Kosci wieprzowe kg 100
6 |Kosci wieprzowe wedzone kg 60
7 | Szponder wotowy kg 50
8 |topatka mielona kg 45
9 |Filet z kurczat kg 400
10 | Cwiartka drobiowa kg 400
11 | Korpusy z kurczat kg 340
12 | Kurczak Swiezy kg 40
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13 | Kaczka kg 20

14 |Podudzie drobiowe z kurczat kg 30

15 | Kura $wieza kg 40

16 |Stonina kg 40
Poledwica z indyka (mieso z piersi indyka min.

17 (90% lub wiecej) ke 40
Pasztet drobiowy zapiekany (mieso z filetu

18 indyka min 76%) ke >0
Pasztet wieprzowy (mieso wieprzowe min

19 73%) kg 40

20 |Pier$ wedzona z kurczaka kg 40
Boczek wedzony surowy na zimno (mieso

21 wieprzowe min. 82%) ke 40
topatka pieczona (mieso wieprzowe z fopatki

22| in. 80%) ke 40

23 Wefdzonk_a W|eprzow_a/szynka wieprzowa ke 90
(mieso wieprzowe min. 80%)
Schab wedzony parzony (mieso wieprzowe

24 min. 90%) ke 70
Salami (100 g  gotowego wyrobu

25 |wyprodukowano z min 120 g miesa kg 60
wieprzowego)
Paréwki drobiowo — wieprzowe (100 g

26 |produktu wyprodukowano z min 65% miesa kg 50
drobiowego i 44% miesa wieprzowego)
Szynka drobiowa z indyka (mieso drobiowe

27 min 95% miesa) ke 60
Paréwki z filetu indyka — dzieciece (mieso filet

28 z piersi indyka min. 90%) ke 150
Szynka drobiowa z kurczaka (min. 95% miesa

29 |drobiowego w tym filet z kurczaka i udko z kg 40
kurczaka)
Szynka wieprzowa wedzona (100 g gotowego

30 |wyrobu wyprodukowano z min 125 g miesa kg 60
wieprzowego)
Szynka wieprzowa gotowana (mieso

31 wieprzowe min 81%) ke 80

. 5 . o

32 Pgledwma wieprzowa (min 70% miesa ke 10
wieprzowego)
Kietbasa wedzona sucha (100 g gotowego

33 |wyrobu wyprodukowano z min 150 g miesa kg 100
wieprzowego; wedzona i suszona)

- ; . . 5
34 Kietbasa zwyczajna wieprzowa (min 95 % ke 50

miesa wieprzowego)
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35 Klgfbasa cienka biata surowa (min 80 % miesa ke 60
wieprzowego)

36 Kle’rbas.k| vyedzone Parzone (mieso wieprzowe ke 50
z szynki min 80% miesa)

37 Kle’fbas.a grlllgwa wieprzowa (np. slaska; min ke 150
90% mieso wieprzowe)

_7909%-

38 Kaszanka g_ryczana (kasza gryczana 15 -20%; ke 100
surowce wieprzowe)
Kietbasa wieprzowa wedzona parzona (100 g

39 |gotowego wyrobu wyprodukowano z min 130 kg 100
g miesa wieprzowego).

10.
11.

Zamawiajgcy dopuszcza prawo dokonywania zmian, co do iloSci w ramach asortymentu
wymienionego w zatgczonych tabelach w zaleznosci od rzeczywistych potrzeb. Zmiany mogg by¢
dokonane w ramach wartosci brutto umowy.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zmniejszenia wartosci umowy w zaleznosci od potrzeb, jak
rowniez zmian iloSciowych w poszczegélnych asortymentach — bez konsekwencji prawnych i
finansowych dla Zamawiajagcego. Zamawiajgcy zrealizuje co najmniej 65% wartosci umowy
okreslonej w formularzu ofertowym Wykonawcy.
Zamawiajgcy nie dopuszcza sktadania ofert wariantowych ani ofert zawierajgcych alternatywy.
Zamoéwienia sktadane beda w formie elektronicznej na adres e-mail wskazany w umowie.
Wykonawca zobowigzuje sie do dostarczania artykutéw/wyrobdéw do siedziby Zamawiajgcego
wihasnym transportem na wtasny koszt i ryzyko. Dostawy odbywacé sie beda maksymalnie 24
godziny od ztozenia zamdwienia. Koszt dostarczenia musi by¢ wliczony w oferowane ceny
jednostkowe artykutéw, Wykonawcy nie przystuguje odrebne wynagrodzenie z tytutu
dostarczenia produktow. Termin pojedynczej dostawy stanowi kryterium oceny ofert.
Wykonawca przekazuje zywnos$¢ osobie upowaznionej do odbioru i kontroli ilosciowej i
jakosciowej od godziny 08 : 00 do 15 : 00 w wyznaczonym przez Zamawiajgcego terminie (od
poniedziatku do soboty) z wytaczeniem dni ustawowo wolnych od pracy.
W przypadku braku mozliwosci wykonania dostawy tj. wystgpienia awarii lub innego zdarzenia
losowego, ktdrego Wykonawca nie byt w stanie przewidzie¢, zobowigzany jest on do
niezwtocznego poinformowania Zamawiajgcego.
Wykonawca bedzie dostarczat przedmiot zamdwienia zgodnie ze zgtoszonym zapotrzebowaniem.
Wymagania z zakresu przedmiotu zamodwienia:
a) Kazdy produkt winien odpowiada¢ normom jakosciowym GHP, GMP lub systemowi
HACCP
b) Dostarczony asortyment winien by¢ dobrej jakos$ci w gatunku pierwszym zgodnie z Polska
Normg oraz spetnia¢ wymagania wynikajagce z obowigzujgcych przepiséw prawa, w
szczegolnosci okreslone:
- W ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U.
22020 r. poz. 2021).
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W ustawie z dnia 21 grudnia 2000r. o jakosci handlowej artykutéw rolno -
spozywczych (t.j. Dz. U. z 2021 r. poz. 630)

W ustawie z dnia 16 grudnia 2005r. o produktach pochodzenia zwierzecego (tj.
Dz.U.2020 poz.1753.).

Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28
stycznia 2002r. ustalajgce ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego,
powotujgce Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajgce
procedury w zakresie bezpieczefstwa zywnosci (Dz. Urz. WE L 31 z 1.02.2002, str. 1;
Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 15, t. 6, str. 463), zwane dalej
,rozporzadzeniem nr 178/2002”

Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004 r. ustanawiajgce szczegdlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu
do zywnosci pochodzenia zwierzecego (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 55),

W Rozporzadzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014r. w
sprawie znakowania poszczegélnych rodzajow srodkéw spozywczych (Dz. U. z 2015

poz. 29 z péin. zm.).

Dostarczony przedmiot zamdwienia powinien by¢:

—  Whyglad: zdrowe bez sladéw gnicia, plesni czy wilgoci wolne od szkodnikow i
uszkodzen przez nich wyrzadzonych, czyste, nie uszkodzone.

— Dla asortymentu wedlin: klasa |, swieze, wystudzone, powierzchnia sucha,
ostonka scisle przylegajgca, réwnomiernie pomarszczona. Zawarto$¢ miesa w
produktach zostata podana w tabeli. Niedopuszczalne zacieki ttuszczu i galarety
pod ostonka, jej pekniecia i wyciek farszu, w ostonkach naturalnych lub
sztucznych.

— Mieso kurczaka: schtodzone nie zamrozone

— Konsystencja mies: jedrna, elastyczna, odksztatcajgca sie, powierzchnia sucha,
matowa, przekrdj lekko wilgotny, sok miesny przezroczysty

— Smak i zapach: swoisty, charakterystyczny dla mies bez oznak zaparzenia i
zepsucia, niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach;

— Barwa miesa wieprzowego i wotowego: od jasnoczerwonej do ciemnoczerwonej,

— Termin przydatnosci do spozycia nie moze by¢ krotszy niz potowa terminu
przydatnosci przeznaczonego dla danego produktu.

— Opakowanie: wykonane z materiatdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia,
nie uszkodzone, hermetycznie zamkniete, nie zamoczone i czyste, bez sladow
plesni i obcych zapachéw. Miesa powinny by¢ w opakowaniach hermetycznie

zamknietych.

12. Zamawiajgcy wymaga, aby dostarczone produkty pakowane byty w oryginalnych opakowaniach,

posiadaty etykiete, oznakowanie w jezyku polskim zawierajgcg co najmnie;j:

nazwe produktu,
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— wykaz sktadnikow (jesli dotyczy),
— date przydatnosci do spozycia,
—  mase netto,
— nazwe i adres producenta,
— oznaczenie partii produkcyjnej umozliwiajgcej identyfikacje artykutu
— warunki przechowywania.

13. Osoba dowozgaca produkty spozywcze ma obowigzek posiada¢ do wgladu aktualne dokumenty:

a. aktualne zaswiadczenie z inspekcji sanitarnej dla srodka transportu o spetnianiu warunkow
koniecznych do przewozu zywnosci stanowigcej przedmiot zamdwienia,

b. wtasne orzeczenie sanitarno-epidemiologiczne, zezwalajagce do pracy w kontakcie z
Zywnoscia.

14. Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca dostarczat zamdéwiony towar w miejsce wskazane przez
Zamawiajgcego oraz byt obecny podczas sprawdzenia zgodnosci towaru z zamdwieniem.

15. Wykonawca zobowigzany jest do roztadunku i wniesienia przedmiotu zamdwienia na miejsce
wskazane przez Zamawiajgcego w siedzibie Zamawianego.

16. Zamawiajacy odmowi przyjecia towaru w przypadku:

— stwierdzenia nieswiezosci dostarczonego artykutu

— dostarczenia innego asortymentu niz zamdwiony

— dostarczenia artykutéw w terminie nie uzgodnionym z Zamawiajacym
— dostarczenia ilosci niezgodnej z zamdwieniem.

17. Wykonawca zobowigzany jest do wymiany wadliwego artykutu zywnosciowego na wolny od wad
lub dostarczenia brakujgcej ilosci artykutéw maksymalnie do godziny 8:00 nastepnego dnia
roboczego od zgtoszenia.

18. Jakosc¢ organoleptyczna zywnosci, ktérej nie mozna ocenic przy przyjeciu towaru, sprawdzana jest
przy produkcji. W przypadku nie spetnienia wymagan, surowiec zostanie zwrécony Wykonawcy, a
fakt ten zostanie odnotowany w formularzu reklamacyjnym. W przypadku nieodpowiedniego
oznakowania oraz artykutéw po dacie minimalnej trwatosci lub przekroczonym terminie
przydatnosci do spozycia, nastgpi odmowa przyjecia odnotowana w formularzu reklamacyjnym.
Trzykrotna odmowa przyjeci towaru przez Zamawiajgcego skutkowac bedzie rozwigzaniem
umowy z winy Wykonawcy.

19. W przypadku posiadania przez Wykonawce innej gramatury anizeli okresSlona w pakiecie

asortymentowym, Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ zamiany gramatury. Wykonawca powinien
przeliczy¢ ceny jednostkowe proporcjonalnie do gramatury podanej w zatgczniku. Zamawiajgcy

nie dopuszcza zadnych skreslen i zmian w asortymencie.

3. DODATKOWE WYMAGANIA:

3.1.

Podstawg zobowigzania do zaptaty wynagrodzenia przez Zamawiajgcego zgodnie z ofertg

cenowa jest wystawienie przez Wykonawce odrebnej faktury dla kazdego zaméwienia.
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3.2. Zamawiajgcy zrealizuje prawidtowo wystawiong fakture w terminie do 30 dni od dnia jej

otrzymania.

4. TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA
Wymagany termin (okres) realizacji zamdéwienia: 6 miesiecy od daty zawarcia umowy, nie wczesniej

niz od 25 maja 2026 roku.



